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Montadora de nata
Ventajas que le ofrece esta máquina

E

El recipiente y los materiales en contacto con la nata, son inoxidables.

Puede montar de 1 a 4 litros de nata en 3 minutos.

En un minuto queda completamente desmontada para su limpieza.

Puede manejarla personal auxiliar.

Aumenta la nata a su volumen máximo y ya no lo pierde.

El sabor queda más agradable.

No produce agua. manteniendo siempre la misma consistencia.

Recomendable por su higiene, por ser totalmente inoxidable.

Machine pour “crème fouettée” batteuse de crème
Avantages que vous offre cette machine

F

Whipped cream mixer
Features

GB

The recipient and all of the parts that come in contact with the
cream are rust-proof.

1 to 4 litres of cream can be whipped in 3 minutes.

It can be disassembled for cleaning in 1 minute.

It can be operated by non-expert personnel.

It whips the cream to the maximum volume and it will not fall
again.

The taste of the cream will turn out to be more pleasing.

Water is not released, and the cream will always maintain the same
consistency.

Recommended for hygienic reasons as it is completely rust-proof.

Sahneschlaeger
Vorteile des geraetes

D

Der Behälter und die mit der Sahne in Berührung kommenden
Materiale sind rostfrei.

1 bis 4 Liter Sahne können in 3 Minuten geschlagen werden.

Das Gerät wird zur Reinigung in einer Minute vollständig
auseinandergelegt.

Es kann von Hilfspersonal betätigt werden.

Die Sahne wird bis zu ihrem maximalen Volumen geschlagen und
behält dieses bei.

Der Geschmack wird angenehmer.

Es wird kein Wasser erzeugt und die Sahne bleibt gleichmässig steif.

Empfehlenswert auf Grund der Hygiene, da das gesamte Material
rostfrei ist.

Características y dimensiones ⁄ Characteristics and dimensions/Caractéristiques et dimensions/Eingenschaften und Abmessugen

Potencia motor
Motor power

Pouissance moteur
Leistung motor

Capacidad total en litros
Characteristics and dimensions
Contenance totale en litres
Gesamtleistung in Litern

Dimensiones totales / Total sizes
Dimensions totales / Gesamtabmessungen

Alto / Hauteur
Height / Höhe

Largo / Longueur
Length / Länge

Ancho / Largeur
Width / Breite

4 L. 600 mm. 400 mm. 500 mm.1/6 CV.

Le récipient et les matériaux en contact avec la crème sont en
inoxydable.

Elle peut battre de 1 à 4 litres de crème en 3 minutes.

En une minute, elle est complètement démontée pour son nettoyage.

Elle peut être manipulée par du personnel auxiliaire.

Fouette la crème à son volume maximum et ne le perd plus.

Le goût reste plus agréable.

Ne produit pas d’eau, gardant toujours la même consistance.

Recommandable par son hygiène, du fait d’êter entièrement
inoxydable.


