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CUECECREMAS ELECTRICO

Magquina adecuada para realizar cualquier tipo de masa o salsa que a su vez
requiere una coccion rapida y uniforme, pudiendo no obstante, trabajar en
frio. Idonea para: rottisseries, restaurantes, hoteles, carnicas, fabricantes de
precocinados y demas colectividades.

Disefiada y fabricada para diversas utilidades como la elaboracion de croquetas,
bechamel, salsas en general, crema pastelera, diluir chocolate, confituras,
jarabes...

Caracteristicas técnicas:

* Fabricado en acero inoxidable.

* Caldero en acero inoxidable de doble cuerpo (coccidn y calefaccién).

* Calefaccion mediante resistencias eléctricas blindadas de acero inoxidable
,sumergidas en aceite térmico. Consiguiendo una coccién uniforme y homogénea.
* Tres posiciones de trabajo; elaboracién-coccion (con utilizacion de palas),
llenado o limpieza y vaciado (extrayendo palas).

* Pala removedora con rascadores de teflon, evitando que el producto se adhiera
al caldero y extraible para facilitar su limpieza.

* Dotacion de patas anti-deslizantes.

* Cuadro de mandos completo compuesto por; interruptor general, termostato
digital para regulacion de temperatura, temporizador, parada de emergencia y
pilotos de funcionamiento-temperatura.

* Ruedas para facilitas su desplazamiento.

Opcional:

* Variador de velocidad (Motor 400V 1)

Machine is suitable to make any kind of dough or sauce wich requires a quick
and uniform cooking, also with the possibility of working when cold.

Technical features:

* Made of stainless steel.

* Stainless steel double-body boiler cooking and heating.

* Three overturn positions (working, cleaning and emptying out).

* Heating by means of shielded stainless steel electrical resistance, submerged
in thermal oil in order to get a uniform and homogeneous cooking.

* Stainless steel stirring slice with Teflon scrapers so that the product does not
stick on the boiler. Removable for easy cleaning.

* Non-slipping legs.

* Complete switchboard composed by power switch, thermostat, timer for
cycle ending and emergency stop.

* Wheels for easy movement.

Optional:

* Variable speed drive (Engine 400V Il1)

A 0 670mm 480mm 1340mm 3KW 0,37KW 1oL 230V I 2970€
A 4 670mm 480mm 1340mm 3KW 0,37KW 24L 230V Il 4.500 €
A 0 732mm 525mm 1440mm 6KW 0,37KW 50L 230V I 5.800 €
A 00 830mm 600mm 1440mm 9KW 0,74KW 1o0L 230V I 6.900 €




